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－2℃程度の半解凍物用スライサー

厚み調節1～13mm

野菜用脱水機

VS-250N

●電源/単相100V 50/60Hz
●定格消費電力/175/135W
●定格時間/連続
●外形寸法/幅430×奥行388×高さ457mm
●質量/26kg
●タイマースイッチ付（最長15分）

VS-500A

●電源/単相 100V  50/60Hz
●定格消費電力/140/160W
●定格時間/20分
●外形寸法/幅500×奥行422×高さ698mm
●質量/33kg

野菜脱水機 野菜の水切り専用機です。
附属の脱水袋に食材を入れて機械にセットすれば自動で脱水を行います。タイマースイッチなので、運転後
は自動で停止します。（※2）排水が可能な場所に設置してください。

ハムスライサー
（手動送りタイプ）

ハム等をスライスする専用のスライサーです。
食材の送りは手動式です。回転している刃物に食材を前後に手動でスライドさせてスライスを行います。
スライスする食材が柔らかすぎても固すぎても、うまくスライスはできませんのでご注意下さい。
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研磨ボックス

厚み調節板

切削物押え

刃物

厚み調節板

切削物押え

￥163,000
MS25MB ●電源/単相100V 50/60Hz

●定格消費電力/60/74W
●定格時間/15分
●外形寸法/幅424×奥行500×高さ343mm
●スライス断面寸法/最大幅230×高さ150mm
●質量/16.2kg

寸法図（mm）

寸法図（mm） ■使用方法（VS-250N、VS-500A）
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脱水槽がハズせて、お手入れ簡単！
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（※2）運転後に内部の脱水槽が惰性でしばらくの間回転しています。回転が止まってから蓋を開けて食材を取り出して下さい。

①脱水袋に野菜を入
れる。

②脱水袋を脱水容器
に入れる。

③脱水容器フタを入
れ、フタを閉める。

④脱水時間をセットす
る。（脱水開始）

タイマーが切れた後もしばらくの間、庫内は惰性で回転しています。庫内の回転が完全に止まるまでフタを開けないでください。

■運転前の確認
排水口に附属の排水ホースを接続してください。
（その先は排水溝などに入れてください。）

VS-250N VS-500A

4㎏タイプ 10㎏タイプ

（最高440mm）

厚み調節1～13mm

￥248,000
MS30MB ●電源/単相100V 50/60Hz

●定格消費電力/93/107W
●定格時間/15分
●外形寸法/幅515×奥行590×高さ395mm
●スライス断面寸法/最大幅240×高さ190mm
●質量/23kg

寸法図（mm）

（最高475mm）

MS25MB MS30MB

■使用方法

①スライスされた食材を入れる受ける容器
を準備します。

②スライスする厚みを設定します。 ③食材を切削台にのせます。 ④電源スイッチを「ON」に入れます。
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刃物補助板 刃物補助板

切削台 切削台

27 263

424

12

500
410

225

120

20

34
3

44
0

27 310

515

25

590
450

285

120

55

39
5

47
5

45
7

φ430

φ388

寸法図（mm）

422

φ394

2000ｍ

50
0

10
14

69
8

28

大根おろし専用のオロシ機

■運転の手順

①食材を用意する。 ②オロシを受ける容器
を準備する。

③電源スイッチをON
（入）にする。

④食材を投入する。

大根オロシ機 大根などのオロシ専用機です。
大根をカットし、投入口に入れて、押し棒で押し込むタイプの調理機です。
オロシ円盤が、表面（標準）と裏面（細か目）の両面オロシ刃になっており、用途に合わせてお使いいただけ
ます。
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RG-20B

●電源/単相100V 50/60Hz
●定格消費電力/300/360W
●定格時間/20分
●外形寸法/幅265×奥行367×高さ405mm
●質量/12kg
●おろし能力/大根約1.2/1.5（㎏/分）

■ワンタッチで円盤交換 ■両面おろし円盤標準装備
止めネジを外し、刃物
円盤をスパナを使って
セット。

裏表で粗さが選べます。

普通のオロシに

細かいオロシに

ヒンジピン

電源スイッチ

押え棒 投入

排出

フック
（パッチン錠）

寸法図（mm）
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