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]1鬪閭

六分瓦斯管／

內油量約： 27L 

開關設置於門內

電子電點安全閾

材料說明：

1面板使用 SUS 304 1.5 門IM 厚不銹錒板製作．
2, 亻具卧反使用 SUS 304 1.0 r1/門 厚不銹錒板製作．
3底板使用 SUS 304 1.0 户IM 厚不銹鋼板製作．
4, 櫥櫃門，採用內外雙層不銹錒 SUS 304 製作．
5鬥把採用防擅腳設計及兼具美感之把手．
5 油炸槽採中空橢圜管製作 加熱生溫速度快，國際同步標準

面板周框及導油區以不銹錒沖壓製成弧形，無死角，好清理．
7, 油炸爐心採用特殊側噴雙火圏3 組，加熱平均，火力穩定．
8瓦斯開關採用防爆系統，瓦斯管徑： 3/ 4 11

� 及壓電電子點火．
9, 油炸溫度為： 60/"-./ 200 度，增加一組過溫保護裝置．

10瓦斯流量IB 丁U:65000 . 
11杯「高低調整腳四只及網板米1 . 
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